As anforas sdo um elo indubitdvel ao nosso
passado. Usamo-las inicialmente para
unirmos as memérias do Douro do nosso pai
ao Alentejo da nossa mde, e rapidamente
descobrimos a interatividade impar que tém
com o vinho, principalmente na extracdo da
acidez - sempre presente nos vinhos Popa.

VINDIMA DE 2019

O ano viticola de 2018-2019 caracterizou-se por
grandes oscilacdes nos valores de temperatura e
pela precipitacdo anual mais baixa que o normal,
considerando-se um ano seco.

A vindima iniciou-se ligeiramente mais tarde que
o normal, quando comparada com a data média
dos tultimos anos. A boa qualidade sanitaria dos
cachos permitiu aguardar pela boa maturacao da uva.
As boas condicdes climatéricas do ano tiveram
um impacto positivo na colheita, proporcionando
mostos de grande qualidade, em geral com
acidez mais elevada e um bom nivel de
compostos fendlicos.

VINIFICACAO

Com cachos de uvas inteiros levemente pisados em anforas

de 1.000Lt. A fermentacdo decorreu de forma espontdnea e

sem controlo de temperatura. Fez maceracdo pés-fermentativa

de 4 meses e ap6s uma prensa suave das massas, o liquido resultante
voltou para a dnfora para estagiar até a data de engarrafamento,
com estabilizacdo natural.

ESTAGIO

Em 4nforas de 1.000Lt, revestidas com cera de abelha, durante 12 meses.

ENGARRAFAMENTO

Data | Novembro de 2021
N° de garrafas produzidas | 1.223

TiNTO | EED | BOOGH
euvifiw '.-l;l__ = y INFORMACAO TECNICA

Teor alcodlico - 12%
Acidez Total - 5,7 gr/L
Acidez Volatil - 0.46 gr/L
pH-34

Actcares Totais <2 gr/L




