
Vindima manual em caixa de 20 kg com desengace 
total e sem esmagamento. Os bagos foram recebidos 
inteiros em lagar onde posteriormente foram esmagados 
com a tradicional forma de pisa a pé. A fermentação 
alcoólica decorreu totalmente em lagar e a fermentação 
maloláctica em barricas usadas de carvalho francês. 

VINIFICAÇÃO
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Vinho de Quinta | As uvas são provenientes 
de parcelas de vinha localizadas na Quinta do Pôpa, 
locaizada na sub-região de Cima Corgo.
Castas | Mistura de Vinhas Velhas, Tinta Amarela, 
Touriga Nacional e Touriga Franca.
Geologia do Solo | Xistoso.
 

DESCRIÇÃO DA VINHA

Estágio durante 12 a 15 meses em barricas de carvalho 
francês usadas. Para a definição do lote foram 
selecionadas as melhores barricas da colheita do 
ano de 2017, que posteriormente estagiaram em 
cuba de inox durante 5 anos.

ESTÁGIO

Data | Agosto 2023
Garrafa | Bordalesa Storica Extra
Rolha | Cortiça Natural

ENGARRAFAMENTO

2009 | 2011 | 2013 | 2015 |

 

2017

HOMENAGEM DOC DOURO

Nº de Garrafas 750 ml

2.455 Unid.
Nº de Garrafas 1,5 Lt

264 Unid.

www.quintadopopa.com
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INFORMAÇÃO TÉCNICA
Teor alcoólico - 14%   |   Acidez Total - 5.9gr/L    |    Acidez Volátil - 0.6gr/L    |   pH - 3.38    |    Açúcares Totais - <2 gr/L

O ano vitícola de 2016-2017 caracterizou-se por ser 
um ano de elevada atipicidade em termos climáticos, 
tendo sido um ano extremamente quente e seco. 
A vindima de 2017 foi das mais precoces de que 
temos memória, antecipando-se 3 semanas do período 
habitual. No entanto, esta colheita oportuna originou 
mostos de grande qualidade, com bons níveis de 
açúcares e compostos fenólicos. Um ano atípico 
que certamente cairá na memória pela elevada 
qualidade dos seus vinhos.
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