
Parcela seleccionada de 

Vindima manual da parcela de Touriga Franca da
Quinta do Pôpa. Recepção da uva em caixas de 
20 quilos com desengace e sem esmagamento 
imediato. Os bagos inteiros foram recebidos 
em lagar onde posteriormente foram esmagados 
com a tradicional forma de pisa a pé. 
A fermentação alcoólica decorreu totalmente 
em lagar e a fermentação maloláctica em inox.

VINIFICAÇÃO
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Localização GPS | 41°9'18.360"N 7°35'52.800"W
Vinho de Quinta | As uvas são provenientes de
uma parcela de vinha localizada na Quinta do Pôpa, 
localizada na sub-região de Cima Corgo.
Castas| Touriga Franca ou Touriga Francesa.
Geologia do Solo | Xistoso.
Ano em que foi plantada | >25 anos.
Altitude | 120 mt.
Área | 2 ha.   

 

DESCRIÇÃO DA parcela

Estágio de 18 meses em cuba de inox.

ESTÁGIO

Data | Agosto 2023

Garrafa | Bordalesa Golia 75 cl Cuvée / Magnum 
Bordalesa Golia 150 cl Verdetrusco

Rolha | Cortiça Natural

Estágio em garrafa de 1 a 4 anos na adega, 
antes de ser comercializado.

ENGARRAFAMENTO

TOURIGA FRANCA
2016 | 2018 |  2021

QUINTA DO PÔPA TF DOC DOURO

Nº de Garrafas 750 ml

2.533 Unid.
Nº de Garrafas 1,5 Lt

200 Unid.

www.quintadopopa.com
- - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - - -

VINDIMA de 2021

A vindima de 2021 foi longa, fresca e chuvosa, 
a partir da segunda quinzena de Setembro. 
Este foi, contudo, um ano considerado normal 
– e seco –, tendo a produtividade sido superior 
à média, face à década anterior. Deu origem a 
mostos de boa qualidade, frescos e ligeiramente 
menos alcoólicos.

INFORMAÇÃO TÉCNICA
Teor alcoólico - 13%   |   Acidez Total - 4.9gr/L    |    Acidez Volátil - 0.5gr/L    |   pH - 3.6      |    Açúcares Totais < 2gr/L


