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CASTAS: Castas tradicionais da Região Demarcada 
do Douro, tais como Tinta Roriz e 
Touriga Nacional. 

  

I�FORMAÇÃO SOBRE A VI�DIMA: 
Tipo; 
Data; 

Produção; 

 
Manual / Transporte em pequenas caixas.  
Setembro 
5,5 tons/ha  

  

VI�IFICAÇÃO:  

Esmagamento; Desengaçe parcial e esmagamento 

Cuba de fermentação; Método tradicional em lagar e cuba inox. 

Fermentação Alcoólica; Maceração a uma temp. aprox. 28-30ºC 

  

E�VELHECIME�TO E ESTABILIZAÇÃO:  

Envelhecimento; Mínimo de sete anos em cascos e 
engarrafado no ano mencionado na 
garrafa. 

Estabilização pelo frio; Sem tratamento 

  

A�ÁLISE QUÍMICA: Reg 10076 

Álcool : 19,92% 

Baumé: 4.2 

Açucares redutores 115.5 (g/dm3) 

Extracto seco total; 141.6 (g/dm3) 

Acidez total 4.50 (g/dm3)(Ác. Tart.) 

Acidez volátil 0.44 (g/dm3)(Ác. Acét.) 

PH; 3.44 

  

A�ÁLISE SE�SORIAL: No decorrer do envelhecimento em casco, 
os aromas jovens, frutados e frescos, 
evoluem por via oxidativa, dando lugar a 
um bouquet em que sobressaem os 
aromas de frutos secos, de madeira e 
especiarias. Aumenta a maciez, harmonia 
e complexidade do bouquet.  

  

SUGESTÕES : Para acompanhar com pudins ou queijos 
suaves. 

 


