CAVES
PRIMAVERA

= ENT. 1944 —

Ficha Técnica

IDENTIFICACAO

Produto: VINHO ESPUMANTE QUINTA DO PORTAL Doce
Regido: Uvas provenientes da Regiao da Bairrada
Classificagao: Vinho Espumante de Qualidade

Castas: Baga, Bical e Maria Gomes

Lote: L56153

CARACTERISTICAS ANALITICAS E ORGANOLEPTICAS

pH: 3,13

Alcool: 12,0% vol

Acidez total: 7,5g acido tartarico/I

Agucares totais: 55,8 g/I

Sobrepressao: 5,3 bar

Estabilizagdo tartarica: Conforme — Sem precipitacdo

Aspecto Visual: Apresenta cor citrina definida

Aspecto Olfactivo: Aroma a frutos de polpa branca e a citrinos

Aspecto Gustativo: Frutado, fresco, harmonioso e doce.

PROCESSO DE VINIFICAGAO
Desengace total, prensagem pneumatica, fermentac¢do alcodlica com temperatura controlada e posterior

espumantizacdo com estagio minimo de 6 meses em cave.

CONSUMO

Temperatura aconselhada: De 6 a 82C

Acompanhamento: Como aperitivo ou a refeicdo.

Condi¢des de Armazenamento / Distribui¢io:

N3do devera ser exposto a temperaturas inferiores a 102C ou superiores a 152C, deve estar deitado e ao

abrigo da luz.
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