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     Proveniente do nosso campo de ensaios, sai este ano 

um branco diferente do que é habitual na Quinta do 

Portal.

    Um casamento entre duas castas onde cada uma tem 

contributos distintos. Verdelho para uma acidez e 

mineralidade inebriante e uma presença séria em boca, e 

um Sauvignon que contribui para uma excelência 

aromática extremamente limpo, frutado e floral, 

juntamente com notas de cedro.

     Já em boca contribui para um volume de boca que 

equilibra na perfeição a forte acidez. Final sedutor pela 

sensação de frescura e complexidade.

    Se existe casta que a Quinta do Portal dominado para 

diversos vinhos, uma delas é a variedade Moscatel.

    Nasce este ano, pela primeira vez um varietal branco, 

dando assim um pontapé de saída a uma colecção de 

variedades brancas que iniciaremos este ano com o 

Moscatel Galego Branco.

    Uma variedade que sendo extremamente aromática, 

deverá ser um branco que se mostre (ao contrário do 

que seria de esperar), algo sério, por vezes discreto no 

nariz. Para depois em boca, sim, mostrar garra e acidez.  

Trata-se de um branco destinado a aperitivos, e 

essencialmente frutos do mar, onde este branco me 

mostrará perfeitamente à vontade.

O tempo em garrafa logo nos mostrará se podemos 

contar com ele para algo mais complexo… algo a que o 

moscatel habitualmente nos brinda, após algum 

envelhecimento em garrafa.

Verdelho e Sauvignon Blanc Moscatel Galego Branco

Análise:   Alc: 13,50% ; AT: 5,3 gr/l ; Açucar: 3,0gr/l Análise: Alc: 13,0% ; AT: 5,2gr/l  ; Açucar: 4,0gr/l
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