TOURIGA FRANCA 2001

DOC Douro TINTO

CASTAS:

INFORMACAO SOBRE A VINDIMA:
Tipo;

Data;

Producao;

VINIFICACAO:
Esmagamento;

Cuba de fermentagdo;
Fermentacdo Alcodlica;
Fermentacdo Malolactica;

ESTAGIO E ESTABILIZACAO:
Estagio;

Estabilizacdo pelo frio;

ANALISE QUIMICA:
Alcool;

Acucares redutores;
Extracto seco total;
Acidez total;

Acidez Volatil;

PH;

ANALISE SENSORIAL:

SUGESTOES:

Touriga Franca

Manual / transportada em caixas.
01/Outubro
5,5 tons/ha

Desengage e esmagamento.
Aco inoxidavel

Maceracao a 25-27°C.

Sim

12 meses em cascos de um ano de
carvalho francés.
Nao

Reg. N° 2003.534
14,1%

3,1 (g/dm’)

32.7 (g/dm’)

5.025 (g/dm’)(Ac. Tart.)
0.648 (g/dm’)(Ac. Acét.)
3.66

Cor intensa e profunda, aroma intenso a
amora, notas de cedro, café ¢ cancla. Na
boca apercebemo-nos dos taninos
maduros, das mesmas notas de fruta num
equilibrio muito harmonioso. Final muito
complexo, com nuances de madeira
tostada bem harmonizadas com o frutado.

Perfeito acompanhante de pratos de carne
e de caga.

P.Coutinho, 2003-11-15



Quinta do Portal Touriga Franca 2001
Quinta do Portal Touriga Franca 2001

International Wine Challenge - London
Decanter Awards

Silver
Commended

2004
2004
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