
Tipo corte:

Datas:

Produção:

ANÁLISE QUÍMICA: REG.

Alc. Rótulo: 12,50%

12,81%  

0,60 (g/dm3)

5,8
pH 3,19

Quantidade:

VCalórico: 73

MVB15 V0

INFORMAÇÃO VITÍCOLA:

Outras informações:

Malvasia Fina (45%); Gouveio (30%); Moscatel 

Galego Branco (15%); Síria (10%).

VARIEDADES:

A VINDIMA:
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Pode ser incluido em dietas vegetarianas.

Sugestão:

Vindima manual sendo depois transportada 

em palotes (max 150Kg).

Uvas colhidas de 4 a 12 de Setembro.

0

Fermentação alcoólica:

INFORMAÇÃO ALIMENTAR:

ENOLOGIA:

14-01-2016

Em cuba de aço inoxidável, a uma 

temperatura controlada de 14ºC-16ºC.

O vinho permanece durante o estágio em 

cuba inox com as suas borras finas, de modo 

a garantir uma maior complexidade e 

longevidade do vinho.

Fevereiro 2016 com rolha de cortiça natural.

40.000 grfs

Data/Tipo rolha:

Estágio:

Álcool Vinho:

Acidez Total:

Açucares redutores:

#N/D

NOTAS DO ENÓLOGO:

Perfeito acompanhante de peixes e mariscos.

ENGARRAFAMENTO

De cor citrina com boa intensidade 

aromática, onde as notas florais 

predominantemente brancas 

imperam. Na boca mostra uma bela 

acidez, refrescante e elegante, deixa 

um final longo e refrescante. Perfeito 

acompanhamento de pratos de peixe 

e mariscos.                                   PAULO 

COUTINHO 

cal/100ml


