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PORTUGUES

ESTIMADO CLIENTE,

A placa é excecionalmente facil de usar e extremamente eficiente. Depois
de ler o manual de instrugdes, o funcionamento da placa sera facil.

Antes de ser embalada e deixar as instalagGes do fabricante, a placa foi
cuidadosamente verificada em relagdo a seguranga e funcionalidade.

Antes de usar o aparelho, leia atentamente o manual de instrugdes.
Seguindo estas instrugdes cuidadosamente, sera capaz de evitar qualquer
problema ao usar o aparelho.

E importante manter o manual de instru¢des e armazena-lo num local
seguro para que possa ser consultado a qualquer momento.

E necessério seguir cuidadosamente as instru¢gdes do manual para evitar
possiveis acidentes.

Os produtos FLAMA sdo concebidos a pensar no bem-estar e satisfacdo do
consumidor, privilegiando os mais elevados padrées de qualidade,
funcionalidade e design

Atencao!
N3o use a placa antes de ler este manual de instrugoes.

A FLAMA reserva-se no direito de introduzir altera¢ées que ndo afetem o
funcionamento do aparelho.



ATENCAO: A sua seguranca é da maior importancia para a
nossa empresa. Certifique-se de que |é este manual de
instrugdes antes de tentar instalar ou utilizar o aparelho. Se
tiver duvidas em relacao a qualquer informacado presente
neste manual, contacte o Servigo de apoio técnico.

Este Manual de instrugdes do utilizador contém
informag¢des importantes, incluindo observa¢des de
seguranca e instalacao, que |lhe vao permitir tirar o maximo
partido do aparelho. Guarde-o para que esteja facilmente
disponivel para referéncia no futuro para si ou para
qualquer pessoa que nao esteja familiarizada com o
funcionamento do aparelho.

Este aparelho foi concebido apenas para a utilizacao
doméstica e pode ser embutido num armario de cozinha
padrao ou numa estrutura adequada.

Para a utilizacdo e veiculos de alojamento de lazer, consulte
as informacdes adequadas presentes nas instrucdes de
instalacdo deste aparelho.

A utilizacdo deste aparelho para qualquer outra finalidade
ou noutro ambiente qualquer sem o consentimento
expresso da nossa empresa invalidara qualquer garantia ou
reclamacao de responsabilidade.

O seu novo aparelho tem garantia contra defeitos elétricos
ou mecanicos, sujeita a determinadas exclusdes indicadas



nas Condicdes da garantia. As disposicdes anteriores nao
afetam os seus direitos estatutarios.

As reparacgOes apenas podem ser realizadas por Técnicos de
manutencdao ou por agentes de assisténcia técnica
autorizados.

AVISO: O aparelho e as partes acessiveis podem ficar
qguentes durante a utilizagao. Devem ser tomadas
precau¢des para evitar tocar nos elementos de
aguecimento.

Criangas com menos de 8 anos devem ser mantidas longe,
a menos que continuamente supervisionadas.

Este aparelho cumpre na integra com a legislacdao europeia
para a seguranga. Queremos realgar que esta
conformidade nao invalida o facto de que as superficies do
aparelho aquecem durante a utilizacdo e permanecem
guentes apods o funcionamento.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar um sobreaquecimento.

Seguranga para as criangas

Recomendamos veementemente que os bebés e as
criancas sejam impedidas de estar proximas do aparelho e
de tocar no aparelho em momento algum.

Se for necessdrio que familiares mais jovens estejam na
cozinha, certifique-se de que sao sempre mantidos sob
supervisao atenta.



Segurancga geral

Este aparelho pode ser utilizado por criangas de 8 anos ou
mais e por pessoas (incluindo criangas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de
experiéncia e conhecimento se forem supervisionadas ou
tiverem recebido instru¢cdes sobre o uso do aparelho de
forma segura e compreenderem os perigos envolvidos.

As criangas nao devem brincar com o aparelho.

Limpeza e manutengao do aparelho nao deve ser feito por
criangas sem supervisao.

O aparelho nao pode deixar de estar vigiado enquanto
estiver a ser utilizado. A fervura excessiva provoca fumos e
transbordamentos gordurosos que podem queimar.

Nunca utilize o aparelho como superficie de trabalho nem
de armazenamento.

Nunca deixe quaisquer objetos ou utensilios sobre o
aparelho.

Nunca utilize o aparelho para aquecer a divisao.

Apds a utilizacao, desligue sempre os focos de cocgao
conforme descrito neste manual (isto é, através dos
controlos tateis).

Nao deixe que as criangas brinquem com o aparelho nem
que se sentem, pisem ou subam ao mesmo.



Nao guarde objetos de interesse para as criang¢as nos
armadrios acima do aparelho. Se as criancas subirem no
aparelho podem lesionar-se com gravidade.

Ndo deixe as criangas sozinhas ou sem vigilancia no local
onde o aparelho estiver a ser utilizado.

As criangas ou pessoas com uma deficiéncia que limite a
capacidade de utilizar o aparelho devem ser ensinadas a
utiliza-lo por uma pessoa responsavel e competente. A
pessoa responsavel por tal deve considerar que elas podem
utilizar o aparelho se ndo representarem um perigo para as
proprias nem para o ambiente circundante.

N3o repare nem substitua nenhuma peca do aparelho,
exceto se estiver especificamente recomendado no
manual. Todas as outras intervengdes técnicas devem ser
realizadas por um técnico qualificado.

Nao utilize uma maquina de limpeza a vapor para limpar o
aparelho.

Nao coloque nem deixe cair objetos pesados em cima do
aparelho.

Nao se coloque de pé sobre o aparelho.

Nao utilize tachos com extremidades irregulares nem
arraste os tachos pela superficie de vidro de indugao, pois
tal podera riscar o vidro.



Nao utilize esfregdbes ou outros agentes de limpeza
abrasivos para limpar a placa, uma vez que podem riscar o
vidro de indugao.

Se o cabo de alimentacgao estiver danificado, tem de ser
substituido pelo fabricante, pelo respetivo técnico de
manutencdo ou por pessoas com qualificacoes
semelhantes, de modo a evitar riscos.

Este aparelho destina-se a ser utilizado para fins
domeésticos e aplicagdes semelhantes, tais como: - areas de
cozinhas de funcionarios em lojas, escritdrios e outros
ambientes de trabalho; - casas agricolas; - por clientes em
hotéis, motéis e outros ambientes residenciais; - ambientes
de alojamento com pequeno-almoco.

AVISO: o aparelho e as respetivas pecas acessiveis
aquecem durante a utilizacao.

E necessario ter cuidado para evitar tocar nos elementos de
aguecimento.

AVISO: Cozinhar sem vigilancia numa placa com banha ou
Oleo pode ser perigoso e provocar um incéndio. NUNCA
tente extinguir um incéndio com agua. Deve desligar o
aparelho e, em seguida, tapar as chamas com uma tampa
ou uma manta ignifuga.

AVISO: Perigo de incéndio: ndo armazene objetos nas
superficies da placa de inducao.



n AVISO: se a superficie estiver rachada, desligue o aparelho
para evitar a possibilidade de choques elétricos nas
superficies da placa de vitroceramica ou material
semelhante que protegem as pecas eletricamente ativas

Nao se pode realizar limpeza a vapor.

O aparelho ndo se destina a ser operado com recurso a um
temporizador externo ou a um sistema de controlo remoto
em separado.

Nao tente substituir o cabo de alimentacado ou a ficha, dado
tratar-se de uma operagao perigosa. Se o cabo de
alimentacao se danificar, deve ser substituido por um cabo
disponivel no fabricante ou no seu servigo pds-venda.

Este produto cumpre as Diretivas de Compatibilidade
Eletromagnética e de Baixa Tensao.

Este manual de instru¢des também esta disponivel no
formato PDF em www.flama.pt.
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INFORMAGAO IMPORTANTE

ATENCAO - a instalagdo dever ser realizada por uma pessoa devidamente
gualificada, em conformidade com a versao em vigor das normas que se
seguem:

e Normas Europeias de Regulamentos de Seguranca.

e Regulamentos de construgdo (emitidos pelo Ministério do
Ambiente).

e Normas de construgdo.

e Regulamentos de Ligagdes Elétricas da IEE.

e Regulamentos “Electricity at Work” (eletricidade ao trabalho).

O elemento de aquecimento do grelhador e outros componentes internos
do forno ficam extremamente quentes durante o funcionamento, por isso,
evite tocar-lhes quando manusear os alimentos que estiver a grelhar.

N3o utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores para metais para
limpar o vidro da porta do forno, pois podem arranhar a superficie, o que
pode fazer com que o vidro parta.

N3o se pode realizar limpeza com sistemas de limpeza a vapor.

Nunca limpe as superficies do forno através de sistemas de limpeza a vapor.

ALERTAS DE SEGURANCA

Instrugdes de seguranga importantes

Leia estas instrucbes atentamente antes de instalar ou utilizar este
aparelho.

Ndo devem ser colocados materiais ou produtos combustiveis sobre o
aparelho em momento algum.

Disponibilize estas informagbes a pessoa responsavel pela instalagdo do
aparelho, pois podera reduzir os custos de instalagdo.




n Para evitar perigos, este aparelho tem de ser instalado de acordo com estas
instrugdes de instalagdo.

Este aparelho deve ser adequadamente instalado e ligado a terra apenas
por uma pessoa devidamente qualificada.

Este aparelho deve ser ligado a um circuito que inclua um seccionador que
possa desligar-se completamente da fonte de alimentagao.

A instalagdo incorreta do aparelho pode invalidar a garantia ou as
reclamagdes de responsabilidade.

Risco de choque elétrico

N3do cozinhe se a placa de indugdo estiver partida ou rachada. Caso a
superficie da placa parta ou rache, desligue imediatamente o aparelho da
fonte de alimentagdo (tomada de parede) e contacte um técnico
qualificado.

A ligacdo a um bom sistema de ligacdo a terra é essencial e obrigatéria.

Desligue o aparelho da fonte de alimenta¢do elétrica antes de realizar
qualquer tarefa ou manuteng¢do no mesmo.

As alteragcdes ao sistema elétrico doméstico tém de ser realizadas
unicamente por um eletricista qualificado.

O incumprimento deste conselho pode resultar em choques elétricos ou na
morte.

Risco para a saude
Este aparelho cumpre as normas relativas a seguranca eletromagnética.

No entanto, as pessoas com pacemakers ou outros implantes elétricos
(como bombas de insulina) tém de consultar um médico ou o fabricante do
implante antes de utilizarem este aparelho para se certificarem de que os
implantes ndo serdo afetados pelo campo eletromagnético.

O incumprimento deste conselho pode resultar na morte.
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Riscos com a superficie quente

Durante a utilizacdo, as partes acessiveis deste aparelho aguecem o
suficiente para provocar queimaduras.

N3o deixe que o seu corpo, roupa ou outros objetos que ndo sejam
utensilios de cozinha adequados entrem em contacto com o vidro de
indugdo enquanto a superficie ndo arrefecer.

Os objetos metalicos como facas, garfos, colheres e tampas ndo devem ser
colocados na superficie da placa, pois podem aquecer

Mantenha as criangas afastadas do aparelho.

E possivel que as pegas das sertas fiquem quentes ao toque. Verifique se as
pegas das sertds ndo ficam acima de outros focos da placa que estejam
ligados. Mantenha as pegas fora do alcance das criangas.

O incumprimento deste conselho pode resultar em queimaduras.
Risco de corte

A lamina afiada do raspador da placa fica exposta quando a tampa de
seguranca esta recolhida. Utilize-o com muito cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das criancgas.

A falta de cuidado pode resultar em ferimentos ou cortes.

DESEMBALAGEM

Durante o transporte, as embalagens protetoras foram usadas para
proteger o aparelho contra qualquer dano. Depois de desembalar, por
favor, elimine todos os elementos da embalagem de tal forma que nao
cause danos ao meio ambiente. Todos os materiais utilizados para embalar
o aparelho sdao amigos do ambiente; sdo 100% reciclaveis e sdo marcados
com o simbolo apropriado.




Atencdo! Durante a desembalagem, os materiais da embalagem (sacos de
polietileno, pegas de poliestireno, etc.) devem ser mantidos fora do alcance
das criangas.

Guarde o manual de instrugbes para que esteja facilmente disponivel para

referéncia no futuro para si ou para qualquer pessoa que ndo esteja
familiarizada com o funcionamento do aparelho.
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Painel de controlo

A U A W N

. zona 1800 W max.
. zona 1400 W max.
. zona 1800 W max.
. zona 1400 W max.
. Placa de vidro

. Painel de controlo

1. Selecao de foco de aquecimento

2. Temporizador

3. Regulacdo Poténcia e Temporizador / Bloqueio de teclas

4. Ligar/Desligar




n EspecificagOes técnicas

Focos de coccao 4 focos
Tensdo de alimentagao 220-240 v~
Poténcia elétrica instalada 6400W
Tamanho do produto C x L x A (mm) 590 X 520 X 66
Dimensdes de encaixe A x B (mm) 560 X 490

O peso e as dimensdes sdo valores aproximados. Uma vez que procuramos
continuamente melhorar os nossos produtos, podemos alterar as
especificagdes e os designs sem aviso prévio.
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INSTALACAO

A instalacdo técnica do aparelho deve ser efetuada por pessoal técnico
qualificado.

Antes de instalar a placa, certifique-se de que:

o Asuperficie de trabalho é quadrada e nivelada, e que nenhum membro
estrutural interfere com os requisitos de espaco.

e A superficie de trabalho é constituida por um material
termorresistente.

e Sea placa for instalada por cima de um forno, este tem um ventilador
de arrefecimento.

e Ainstalagdo cumpre com todos os requisitos relativos a folgas e todas
as normas e regulamentos aplicaveis.

e Um seccionador adequado que possa desligar totalmente a placa de
indugdo da fonte de alimentacdo elétrica é incorporado na instalacdo
elétrica permanente, montado e posicionado de modo a cumprir com
os regulamentos locais relativos a instalacdo elétrica.

e O seccionador tem de ser de um tipo aprovado e fornecer uma folga
de ar de 3mm de separag¢do de contacto em todos os polos (ou em
todos os condutores [fasicos] ativos se os regulamentos de instalacdo
elétrica locais permitirem esta variagao dos requisitos).

e O seccionador fica facilmente acessivel ao cliente com a placa
instalada.

e Consulta as autoridades responsaveis locais e a legislacdo caso tenha
duvidas relativas a instalacdo.

e Utiliza acabamentos (como mosaicos de ceramica) termorresistentes e
faceis de limpar nas superficies da parede que rodeiam a placa.

Instalagdo

e Corte a superficie de trabalho de acordo com os tamanhos mostrados
no esquema abaixo.

e Para fins de instalacdo e utilizacdo, deve ser mantido um espaco
minimo de 5 cm em redor do orificio.




Certifique-se de que a espessura da superficie de trabalho &, no
minimo, de 30 mm.

Selecione uma superficie de trabalho com um material

termorresistente para evitar grandes deformacgdes provocadas pela
radiagao de calor da placa quando aquece.

L (mm)

A(mm) | B(mm) | X(mm)

590 560 490 50 min.

Em qualquer circunstancia, certifique-se de que a placa de indugao esta

bem ventilada e que a entrada e saida de ar ndo estdo obstruidas.

Certifique-se de que a placa de indugdo estd em bom estado de

funcionamento. Conforme mostrado abaixo

NOTA: a distancia de seguranca entre a placa e o armdrio acima da placa

deve ser, no minimo, de 76 cm.

ATENCAO: cumpra sempre as instrugdes de ventilagdo do aparelho.
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A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

50 min.

20 min.

Entrada de ar

Saidadear5 mm

Quando tiver instalado a placa, certifique-se de que:

e O cabo de alimentac¢do ndo é acessivel através das portas ou gavetas

do armario

e Existe uma circulacdo adequada de ar proveniente da estrutura

exterior da base da placa

e Se aplaca estiver instalada acima de uma gaveta ou de o espago de um
armario, é instalada uma barreira de protecdo térmica abaixo da base
da placa

e O seccionador é facilmente acessivel pelo cliente

Antes de colocar os suportes de fixacao

A placa de indugdo deve ser colocada numa superficie estavel e suave
(utilize a embalagem). Ndo aplique forga sobre os controlos salientes da

placa.




n Ajustar a posi¢cao do suporte

Fixe a placa na superficie de trabalho ao aparafusar 2 suportes na base da
placa (ver aimagem) apds a instalacdo, Ajuste a posi¢do do suporte para se
adaptar as diferentes espessuras do tampo do balcao.

; C-Sealing strip ——— C-Sealing strif
{ Bé}'mhf-;:p i ( Banchtap *
"'\ b A ' Hly [ Fl __x’ Vi
| ,5 [~ -
i | -
A-Bracket £ 85
g

Precaucgdes

1. A placa de indugdo tem de ser instalada por pessoal ou técnicos
qualificados. Temos profissionais ao seu servi¢co. Nunca realize este
procedimento sozinho.

2. Aplacando pode ser instalada diretamente acima de uma maquina de
lavar louga, de um frigorifico, um congelador, uma maquina de lavar
roupa ou de secar roupa, pois a humidade pode danificar os
componentes eletrénicos da placa

3. A placa de indugdo devera ser instalada de modo a garantir a melhor
radiacdo de calor e fiabilidade.

4. A parede e a zona de aquecimento induzido acima da superficie do
balcdo devem suportar o calor.

5. Para evitar quaisquer danos, a camada tipo sanduiche e o adesivo
devem ser termorresistentes.

Ligagcdo da placa a corrente elétrica

ATENCAO: Esta placa tem de ser ligada a corrente elétrica apenas por uma
pessoa qualificada.

Antes da ligacdo da placa a corrente elétrica, confirme que:

e A instalacdo elétrica doméstica é adequada a poténcia exigida pela
placa.
e Atensdo corresponde ao valor indicado pela placa de classificacdo.
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e As secgbes do cabo de alimentagdo conseguem suportar a carga
especificada na placa de classificacao.

Para ligar a placa a corrente elétrica, ndo utilize adaptadores, redutores ou
dispositivos de ramificagdo, pois podem provocar sobreaquecimento e
incéndios.

O cabo de alimentag¢do ndo pode tocar em nenhuma pega quente e tem de
ser posicionado para que a temperatura ndo exceda os 75 °C em nenhum
ponto.

ATENCAO: Consulte um eletricista para saber se a instalagio elétrica
doméstica é adequada sem necessidade de alteragdes. Quaisquer
alteragGes apenas podem ser realizadas por um eletricista qualificado.

A fonte de alimentagdo deve ser ligada em conformidade com as normas
relevantes ou com um disjuntor unipolar. O método de ligacdo é
apresentado abaixo.

LI N © N2 L2 LI N ® N L2
© Q@ O O O ©Q © O QO O
L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240~ L1-L2:380-415 2N~

Se o cabo estiver danificado ou tiver de ser substituido, a operacdo deve ser
realizada pelo agente pds-venda com as ferramentas especificas de modo a
evitar quaisquer acidentes.




Se a placa de indugdo for ligada diretamente a corrente elétrica, tem de ser
instalado um disjuntor omnipolar com uma abertura minima de 3 mm entre
os contactos.

O instalador tem de garantir que foi realizada a ligagao elétrica correta e
gue estd em conformidade com os regulamentos de seguranca.

O cabo ndo pode ser dobrado nem comprimido.

O cabo tem de ser verificado regularmente e substituido apenas por
técnicos autorizados.
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FUNCIONAMENTO

Cozinhar através da indugao
A cocgdo por indugdo é uma tecnologia segura, avangada, eficiente e
econdmica. Funciona através de vibragGes eletromagnéticas que geram

calor diretamente para o tacho, em vez de aquecer diretamente a superficie

de vidro. O vidro apenas aquece porque o tacho acaba por aquecé-lo.

IHL

tacho de ferro

circuito magnético

placa vitroceramica

bobina de indugao

correntes induzidas

Antes de utilizar a sua nova placa de indugao
e Leia este guia e tenha especial atencdo a seccdo “Avisos de seguranca”.

e Remova quaisquer peliculas protetoras que ainda possam estar na placa

de inducao.
Utilizar os controlos tateis

Os controlos reagem ao toque, por isso ndao precisa de aplicar qualquer

pressao.




n Use a parte inferior do dedo, ndo a ponta. Vai ouvir um sinal sonoro sempre

que é registado um toque.

Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos, secos e que ndo
existem objetos (p. ex.: um utensilio ou um pano) a tapa-los. Mesmo uma

pequena pelicula de dgua pode dificultar a utilizagao dos controlos.

— /
v X

Escolher utensilios de cozinha adequados

ATENCAO: Utilize apenas utensilios de cozinha com uma base adequada
para cozinhar por indugdo. Procure o simbolo de indugdo na embalagem ou
na parte inferior do tacho.

Pode verificar se os utensilios de cozinha sdo adequados ao realizar um
teste com um iman. Aproxime um iman da base do tacho. Se for atraido, o
tacho é adequado para inducéo.

Se ndo tiver um iman:
1. Coloque um pouco de agua no tacho que pretende verificar.

2. Se o visor ndo ficar intermitente com e a 4gua estiver a aquecer, o tacho
€ adequado.

¢ Os utensilios feitos dos seguintes materiais ndo sdo adequados: ago
inoxiddvel puro, aluminio ou cobre sem uma base magnética, vidro,

madeira, porcelana, ceramica e barro. -—

=

Jl—ﬁ
-
Cie
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N3ao utilize utensilios de cozinha com extremidades irregulares ou uma base
curva.

Certifique-se de que a base do tacho é suave, assenta bem sobre o vidro e
que é do mesmo tamanho do foco de cocgdo. Utilize tachos com um
diametro tdao grande como o grafico do foco selecionado. Ao utilizar um
tacho ligeiramente mais largo, a energia sera utilizada com a eficiéncia
maxima. Se utilizar um tacho menor, a eficiéncia pode ser inferior ao
esperado. Um tacho com menos de 140 mm pode n3o ser detetado pela
placa. Coloque o tacho sempre centrado sobre o foco de coccdo.

W

Levante sempre os tachos a partir da placa de indugdo. Ndo os arraste, pois
podem riscar o vidro.
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Utilizar a placa de indugdo

Para comecar a cozinhar

1. Toque no controlo Ligar/Desligar.

Depois de ligar, o sinal soa uma vez e todos os visores
mostram “—"ou “—— ”, o que indica que a placa de

indugdo entrou em modo de espera.

2. Coloque um tacho adequado no foco de cocgdo
que pretende utilizar.
e Certifique-se de que a parte inferior do tacho e a

superficie do foco de cocgdo estdo limpas e secas.

3. Se tocar no controlo de sele¢do do foco de
aquecimento, um indicador junto a tecla fica

intermitente

4. Escolha uma defini¢do de calor ao tocar no controlo

“ ou ”

ou “+
¢ Se n3o escolher uma defini¢do de calor dentre de 1

minuto, a placa de indugdo desliga-se-a
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automaticamente. Tera de voltar a comegar pelo
passo 1.
¢ Pode modificar a definicao de calor em qualquer

altura enquanto estd a cozinhar.

Se o visor ficar intermitent« = -/ = com a defini¢do de calor

Tal significa que:

* ndo colocou um tacho no foco de cocgdo correto ou

¢ o tacho que estd a utilizar ndo é adequado para cocgdo por indugdo ou

¢ 0 tacho é demasiado pequeno ou nao estd devidamente centrado no foco
de cocgao.

N3o ocorre qualquer aquecimento enquanto nao estiver um tacho
adequado no foco de cocgao.

O visor desliga-se automaticamente apés 1 minuto se nenhum tacho for
colocado sobre o foco.
[ E

Quando tiver acabado de cozinhar
1. Toque no controlo de sele¢do do foco de St

aquecimento que pretende desligar

2. Desligue o foco de cocgdo ao reduzir até “0” ou ao tocar nos controlos “-
" e “+” ao mesmo tempo. Certifique-se de que o visor mostra “0”

Portugués




3. Desligue completamente a placa de indugao ao tocar no
controlo Ligar/Desligar.

4. Tenha cuidado com as superficies quentes
“H” aparece no(s) foco(s) de coccdo demasiado quente(s) ao toque.

Desaparece quando a superficie tiver arrefecido até

uma temperatura segura. Também pode ser

utilizado como funcdo de poupanca de energia se H O
quiser aquecer outros tachos, pois pode utilizar o

foco que ainda estiver quente.

Bloquear os controlos

e Pode bloquear os controlos para evitar a utilizacdo acidental (por
exemplo, que as criancas liguem acidentalmente os focos de cocgao).

e Quando os controlos estdo bloqueados, todos os controlos exceto o
Ligar/Desligar estdo desativados.
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Para bloquear os controlos

II_II e ll+”. Lﬂ

Toque nos controlos

O indicador do temporizador mostra “Lo”

Para desbloquear os controlos
1. Certifique-se de que a placa de indugdo esta ligada.

2. Toque sem soltar no controlo de bloqueio de teclas durante alguns
instantes

3. Agora pode comegcar a utilizar a placa de indugao.

ATENCAO: Quando a placa estd no modo de bloqueio, todos os controlos
estdo desativados, exceto o Ligar/Desligar, por isso pode sempre desligar a
placa com este controlo em caso de emergéncia, mas deve desbloquear a
placa da préoxima vez que a utilizar

Protecdo contra sobreaquecimento

Existe um sensor de temperatura integrado que monitoriza a temperatura
no interior da placa de indu¢do. Quando é detetada uma temperatura
excessiva, a placa de indugdo interrompe o funcionamento
automaticamente.

Detecdo de objetos pequenos

Quando um tacho de tamanho inadequado ou ndo magnético (p. ex.:
aluminio), ou outro objeto pequeno (p. ex.: faca, garfo, chave) é deixado na
placa, esta passa automaticamente ao modo de espera dentro de 1 minuto.
O ventilador continua a funcionar na placa de inducdo durante mais 1
minuto.




Protegao de encerramento automatico

O encerramento automatico é uma fun¢do de protecdo de seguranca
da placa de indugdo. Desliga-se automaticamente caso se esqueca de
desligar a placa. Os tempos de funcionamento predefinidos para os varios
niveis de poténcia sdo mostrados na tabela seguinte:

Nivel de poténcia 1(2|3|4|5|6|7|8]9

Temporizador funcionamento
predefinido (horas)

Quando um tacho é removido, a placa de indugcdo deixa de aquecer
imediatamente e desliga-se passados 2 minutos.

ATENCAO: As pessoas com um pacemaker devem consultar um médico
antes de utilizarem a placa de inducao.

Utilizar o temporizador
Pode utilizar o temporizador de duas formas diferentes:

¢ Pode utilizd-lo como alarme ao minuto. Neste caso, o temporizador ndo
desliga nenhum foco de coc¢do quando o tempo definido tiver
terminado.

¢ Pode defini-lo para desligar um foco de coc¢do depois de o tempo definido
ter terminado.

¢ Pode definir o temporizador para até 99 minutos.
Utilizar o temporizador como alarme ao minuto
Se ndo selecionar nenhum foco de cocgdo

1. Certifique-se de que a placa de inducdo estd ligada.
Nota: pode utilizar o alarme ao minuto mesmo que ndo selecione
nenhum foco de cocgdo.
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2. Toque no controlo do temporizador, o visor mostrado fﬂ
“10” e o indicador “0” fica intermitente.

3. Defina o tempo ao tocar no controlo ”-“ ou ”+”do 5 @
temporizador (ex. “5”) %

4. Toque no controlo do temporizador outra vez, o ,‘/5
indicador “1” fica intermitente.

5. Defina o tempo ao tocar no controlo ”-“ ou “+"do (_/5 @
temporizador (ex. “4”). O tempo definido sera de
45 minutos.

6. Quando o tempo estiver definido, comega a contagem decrescente
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

7. Osinal sonoro soa durante 30 segundos e o indicador do temporizador
mostra “- - ” quando o tempo definido terminar.

Definir o temporizador para desligar um foco de cocgdo

Definir o temporizador para um foco de cocgdo.

1. Toque no controlo de sele¢do do foco de cocgdo 5 O
para o qual pretende definir o temporizador.

(p. ex.: o foco 3)




2. Toque no controlo do temporizador, o visor mostrado Ilﬂ
“10” e o indicador “0” fica intermitente. T

n u

3. Defina o tempo ao tocar no controlo ou ’,5 @
”+”do temporizador (ex. “5”). oy EFL

4. Toque no controlo do temporizador outra vez, o /5
indicador “1”fica intermitente.

5. Defina otempo ao tocar no controlo ”-“ ou ”+"do "/5 @
temporizador (ex. “4”). O tempo definidoserdde = °
45 minutos.

5. Quando o tempo estiver definido, comeca a contagem decrescente

imediatamente. O visor mostrara o tempo restante.

NOTA: o ponto vermelho junto ao indicador do nivel de &
rd

poténcia acende-se, a indicar que o foco esta selecionado. 5oL
6. Quando o temporizador de coc¢do terminar, o foco de cocgdo
correspondente desliga-se automaticamente.
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Cancelar Temporizador
1. Toque no controlo de sele¢do do foco de cocgdo, que '
pretende cancelar.

-
-

2. Toque no controlo do temporizador, o fica e
intermitente. :> (]

3. Ao tocar no ”-“, o temporizador é cancelado e “00”
é mostrado no visor dos minutos.

c

ATENCAO: Os outros focos de cocgdo continuam a funcionar se tiverem sido
ligados anteriormente.

ORIENTAGOES PARA COZINHAR

ATENCAO: Tenha cuidado quando fritar, pois o 6leo e a gordura aquecem
muito rapido. A temperaturas extremamente elevadas, o éleo e a gordura
gueimam espontaneamente e tal apresenta um risco grave de incéndio.

Sugestoes para cozinhar

e Quando os alimentos comecarem a ferver, reduza a definicdo de
temperatura.

e Utilizar uma tampa reduz os tempos de coccdo e permite poupar energia
aoreter o calor.

¢ Minimize a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de
cocgao.

e Comece a cozinhar numa definicio elevada e reduza-a quando os
alimentos tiverem aquecido.




n Para cozinhar em lume brando

¢ A coccao em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de
85 °C, quando a superficie do liquido a ser cozinhado comeca a borbulhar
ocasionalmente. E essencial para sopas deliciosas e guisados tenros
porque os sabores apuram sem cozinhar excessivamente os alimentos.
Os molhos a base de ovos e com farinha também devem ser cozinhados
abaixo do ponto de ebuligdo.

¢ Algumas tarefas, como cozinhar arroz através do método de absorgdo,
podem exigir uma definigdo mais elevada do que a definigdo minima, de
modo a garantir que os alimentos sdao devidamente cozinhados dentro
do tempo recomendado.

Para Dourar bifes

Para cozinhar bifes com um sabor suculento:

1. Deixe a carne repousar a temperatura ambiente durante cerca de 20
minutos antes de cozinhar.

2. Aquecga uma serta de fundo espesso.

3. Pincele ambos os lados do bife com dleo. Salpique uma pequena
guantidade de dleo na sertd quente e, em seguida, coloque ai a carne.

4. Vire o bife apenas uma vez durante o processo. O tempo de cocg¢do exato
dependera da espessura do bife e do quao passado o pretende.

A duracdo varia de 2 a 8 minutos por lado. Pressione o bife para avaliar

0 qudo passado esta. Quanto mais firme Ihe parecer, mais passado
estara.

5. Deixe o bife numa travessa quente durante poucos minutos para
repousar e ficar mais tenro antes de servir.

Para saltear

1. Escolha um wok de base plana compativel com inducdo ou uma serta
grande.
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2. Tenha todos os ingredientes e equipamentos prontos. Saltear devera ser u
um processo rapido. Se cozinhar grandes quantidades, cozinhe os alimentos
em varias porg¢bes mais pequenas.

3. Pré-aqueca a sertdo e acrescente duas colheres de sopa de dleo.
4. Cozinhe a carne (se for o caso) primeiro e reserve, mantendo-a quente.

5. Salteie os legumes. Quando estiverem quentes mais ainda duros, diminua
a definicao do foco de cocgao, volte a colocar a carne na serta e acrescente
o molho.

6. Mexa os ingredientes lentamente para garantir que ficam
completamente quentes.

7. Sirva imediatamente.

DEFINICOES DE CALOR

As definicdes seguintes sdo apenas orientagbes. A definicdo exata

dependerd de varios fatores, incluindo os utensilios de cozinha e a
guantidade de alimentos a cozinhar. Experimente a placa de indugdo para
descobrir as definiges mais adequadas as suas necessidades.

Definicao de Adequacao
calor
1-2 ¢ aquecimento delicado de pequenas porgdes de comida

¢ derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapido

e coccdo em lume brando ligeira

* aguecimento lento

3-4 e reaguecimento
e cocgdo em lume brando rapida

e cozinhar arroz




5-6 ® panquecas

7-8 ® saltear

e cozinhar massa

9 e saltear rdpido
e dourar
o ferver sopa

e ferver dgua

LIMPEZA E MANUTENCAO

O qué? Como? Importante!

e Quando a alimentacdo
do aparelho estiver
desligada, a indicagdao
“superficie quente”

1. Desligue a alimentacdo do ndo é visivel, mas os
aparelho. focos de cocgdo ainda
podem estar quentes!
2. Aplique um produto de Tenha muito cuidado.
Sujidade diaria no limpeza de placas vitro
vidro (dedadas, enquanto o vidro ainda ® Os esfregbes grossos,
marcas, manchas estiver morno (mas n3o alguns esfregées de
deixadas por quente!) nailon e agentes de
comida ou salpicos limpeza abrasivos
ndo agucarados no | 3. Enxague e seque com um podem riscar o vidro.
vidro) pano limpo ou papel de Leia sempre a etiqueta
cozinha. para verificar se o
. . . produto de limpeza ou
4. Ligue a alimentacgdo do esfregdo é adequado.

aparelho novamente.

¢ Nunca deixe residuos
de produtos de limpeza
no aparelho: o vidro
pode ficar manchado.
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Derrames de
fervuras
excessivas,
substancias
derretidas e

salpicos
agucarados
guentes no vidro

Remova-os imediatamente
com uma espatula, uma faca
de barrar ou um raspador de
lamina adequado para
placas de vidro de indugdo,
mas tenha atengdo as
superficies dos focos de
cocgdo quentes:

1. Desligue a ficha da
tomada de alimentagao
do aparelho.

2. Segure a laminaou o
utensilio a um angulo de
30° e raspe a sujidade ou
os salpicos para uma
area fria do aparelho.

3. Limpe a sujidade ou os
salpicos com um pano
de cozinha ou com papel
de cozinha.

4. Siga os passos 2 a 4 de
“Sujidade diaria no vidro”
acima.

* Remova as manchas
deixadas pelas
substancias derretidas e
alimentos ou salpicos
acucarados logo que
possivel. Se deixar que
arrefecam no vidro,
podem ser dificeis de
remover ou até danificar
de forma permanente a
superficie do vidro.

* Risco de corte:
quando a tampa de
seguranca esta recolhida,
a lamina do raspador é
afiada. Utilize-o com
muito cuidado e
armazene sempre em
seguranca e fora do
alcance das criangas.

Salpicos nos

controlos tateis

1. Desligue a alimentagdo do
aparelho.

2. Absorva os salpicos

3. Limpe a drea dos
controlos tateis com
uma esponja
humedecida limpa ou
um pano.

4. Limpe a area e seque-a
completamente com papel
de cozinha.

5. Ligue a alimentacdo do
aparelho novamente.

¢ O aparelho pode emitir
um sinal sonoro e
desligar-se, e os controlos
tateis

podem ndo funcionar
enquanto tiverem liquido
sobre eles. Certifique-se
de que seca a area dos
controlos téteis antes de
voltar a ligar o aparelho.




FUNCIONAMENTO EM CASO DE EMERGENCIA

Em caso de emergéncia:

e Desligue todos comandos da placa em funcionamento.
e Desligue a corrente da ficha.
e Contacte o Servigo de Assisténcia Técnica.

RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Causas possiveis O que fazer

Certifique-se de que a
placa de indugdo esta
ligada a fonte de
alimentagdo e que esta
ligada.

Verifique se existe uma

N3o é possivel ligar N3o ha energia. falha de

a placa de indugao.
energia em casa ou na
zona onde vive. Se tiver
verificado tudo isto e o
problema continuar,
contacte um técnico
qualificado.

Desbloqueie os
controlos. Veja a

Os controlos tateis Os controlos estdo secgao

ndo reagem. bloqueados. “Utilizar a placa de

indugdo” para ver as
instrugdes.

Certifique-se de que a
area dos controlos
tateis estd seca e que
utiliza a parte inferior
do dedo quando toca
nos controlos.

Pode existir uma ligeira

Os controlos tateis pelicula de dgua sobre os
estdo dificeis de controlos ou pode estar a
utilizar. usar a ponta do dedo quando
toca nos controlos.
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O vidro estd a ficar
riscado.

Utensilios de cozinha com
extremidades asperas.

Estdo a ser usados esfregbes
ou produtos de limpeza
abrasivos ndo adequados.

Utilize utensilios de
cozinha com bases
planas e suaves. Veja
“Escolher os utensilios
de cozinha
adequados”.

Veja “Cuidados e
limpeza”.

Alguns tachos fazem
ruidos crepitantes
ou de estalidos.

Tal pode dever-se a
construgdo dos utensilios de
cozinha

(camadas de metais
diferentes que vibram de
forma diferente).

Isto é normal nos
utensilios de cozinha e

ndo é sindnimo de uma
falha.

A placa de inducao
emite um ligeiro
ruido tipo zumbido
quando é utilizado
numa definicdo de
calor elevado.

Isto é provocado pela
tecnologia de cocgdo por
indugao.

Isto é normal, mas o
ruido deverd diminuir
ou desaparecer
quando diminui a
definicdo de calor.

E emitido um ruido
de ventilagdo da
placa de inducdo.

Existe um ventilador de
arrefecimento incorporado
na placa de indugdo que se
ligou para evitar que as pecas
eletrdnicas sobreaquecam.
Pode continuar a funcionar
mesmo depois de ter
desligado a placa de inducdo.

Isto é normal e ndo é
necessario tomar
nenhuma medida. Ndo
desligue a alimentacdo
da placa de inducdo na
tomada enquanto o
ventilador estiver a
funcionar.




Utilize tachos

A placa de indugdo ndo adequados para cocgdo

consegue detetar o tacho por indugdo. Veja a

porque ndo é adequado para | sec¢do “Escolher os

cocgdo por indugdo. utensilios de cozinha
Os tachos ndo adequados”.

aquecem e nao

aparecem novisor. | A placa de indugdo ndo
deteta o tacho porque este é | Centre o tacho e
demasiado pequeno para o certifique-se de que a
foco ou ndo esta sua base tem um
devidamente centrado. tamanho semelhante
ao do foco de cocgdo.

A placa de indugao
ou um foco de

_cocgﬁo desligou-se Aponte os nimeros e

inesperadamente, as letras do erro,

soa um sinal sonoro e desligue a alimentagdo
Avaria técnica. - =

e aparece um da placa de indugdo na

codigo de erro tomada e contacte um

(normalmente técnico qualificado.

alterna entre um ou
dois digitos no visor
do temporizador de
cocgdo).

Se surgir uma anomalia, a placa de inducdo entra automaticamente no
estado de protecdo e apresenta os cédigos de protecdo correspondentes:

Problema Causas possiveis O que fazer
Contacte o servico de
E4/E5 Falha no sensor de temperatura o
assisténcia técnica.
Falha no sensor de temperatura | Contacte o servigo de
E7/E8 A e
do IGBT. assisténcia técnica.
Inspecione se a fonte de
alimentacdo esta normal.
E2/E3 Tensdo de alimentagdo anormal
Ligue depois de confirmar
que esta normal.
Radiagdo de calor incorreta na Reinicie depois de a placa
E6/E9 . o . ~ .
placa de indugao. de indugdo ter arrefecido.
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As indicacOes acima sdo a avaliacdo e inspec¢do de falhas comuns.

N3o desmonte o aparelho sozinho, de modo a evitar perigos e danos na
placa de indugao.

ANOMALIAS E REPARACAO

Em caso de avaria, leve o aparelho a um Servigo de Assisténcia Técnica
autorizado. N3o tente desmontar ou reparar o aparelho, ja que tal podera
acarretar perigos.

PROTECAO DO AMBIENTE

Este simbolo indica a recolha separada de equipamentos
elétricos e eletrénicos.

O objetivo prioritdrio da recolha separada destes residuos

é reduzir a quantidade a eliminar, promover a reutilizagao,

a reciclagem e outras formas de valorizagao, de forma a
L reduzir os seus efeitos negativos sobre o ambiente.

Quando fora de uso este aparelho ndo deverd ser descartado junto com os
restantes residuos urbanos nao indiferenciados.

O utilizador é responsavel por proceder a sua entrega gratuita nas
instalacGes de recolha seletiva existentes para o efeito.

A retoma dos equipamentos fora de uso poderd igualmente ser efetuada
pelos pontos de venda, na compra de um equipamento novo que seja
equivalente e que desempenhe as mesmas funcdées.

Para obter informagdes mais detalhadas sobre os locais de recolha devera
dirigir-se a sua Camara Municipal ou a um ponto de venda destes
equipamentos.




ESPANOL

ESTIMADO CLIENTE,

La placa es excepcionalmente facil de usar y extremadamente eficiente.
Después de leer el manual de instrucciones, el manejo de la placa serd
sencillo.

Antes de embalar y abandonar las instalaciones del fabricante, se ha
comprobado cuidadosamente la seguridad y funcionalidad de la placa.

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el aparato. Al
seguir estas instrucciones cuidadosamente, usted podra evitar cualquier
problema al usar el aparato.

Es importante conservar el manual de instrucciones y guardarlo en un
lugar seguro para poder consultarlo en todo momento.

Es necesario seguir atentamente las instrucciones del manual para evitar
posibles accidentes.

Los productos FLAMA son disefiados teniendo en cuenta el bienestar y la
satisfaccién del consumidor, dando prioridad a los mas altos estandares de
calidad, funcionalidad y disefio.

jAtencion!

No utilice la fresa madre hasta que haya leido este manual de
instrucciones.

FLAMA se reserva el derecho de hacer cambios que no afecten el
funcionamiento del dispositivo.



ATENCION: Su seguridad es de suma importancia para
nuestra empresa. Aseglrese de leer este manual de
instrucciones antes de intentar instalar o utilizar el aparato.
Si tiene alguna pregunta sobre la informacién de este
manual, pongase en contacto con el servicio de asistencia
técnica.

Este Manual del usuario contiene informacion importante,
incluyendo notas de seguridad e instalacion, que le
permitiran sacar el maximo provecho del aparato.
Consérvelo de modo que esté facilmente disponible para
referencia en el futuro para usted o para cualquier persona
qgue no esté familiarizada con el funcionamiento del
aparato.

Este aparato esta disefiado sdlo para uso doméstico y
puede incorporarse en un armario de cocina estandar o en
una estructura adecuada.

En el caso de los vehiculos de alojamiento para uso y ocio,
consulte la informacidn correspondiente en las
instrucciones de instalacidon de este aparato.

El uso de este aparato para cualquier otro propdsito o en
cualquier otro entorno sin el consentimiento expreso de
nuestra empresa anulara cualquier reclamacion de garantia
o responsabilidad.



Su nuevo aparato estd garantizado contra defectos
eléctricos o mecanicos, sujeto a ciertas exclusiones
indicadas en las Condiciones de Garantia. Las disposiciones
anteriores no afectan a sus derechos legales.

Las reparaciones sélo pueden ser realizadas por técnicos de
servicio o agentes de servicio autorizados.

ADVERTENCIA: El aparato y los componentes accesibles
pueden calentarse durante su uso. Se deben tomar
precauciones para evitar el contacto con los elementos
calefactores.

Los ninhos menores de 8 afos de edad deben ser
mantenidos alejados a menos que sean supervisados
continuamente.

Este aparato cumple plenamente con la legislacion europea
de seguridad. Queremos subrayar que esta conformidad no
excluye el hecho de que las superficies del aparato se
calienten durante su uso y permanezcan calientes después
de su funcionamiento.

El aparato no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

Seguridad para los niilos

Recomendamos encarecidamente que se impida que los
bebés y los nifos estén cerca del aparato y que lo toquen
en cualquier momento.



Si es necesario que los miembros mas jévenes de la familia “
estén en la cocina, asegurese de que siempre estén bajo
estrecha supervision.

Seguridad general

Este aparato puede ser utilizado por nifios a partir de los 8
aflos y por personas (incluidos los nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o con falta de
experiencia y conocimientos, siempre y cuando hayan sido
supervisados o instruidos en el uso del aparato de forma
segura y comprendan los riesgos que conlleva.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Los nifios no deben realizar la limpieza y el mantenimiento
del aparato sin supervision.

El aparato no debe dejarse desatendido durante su uso. La
ebullicion excesiva causa humos y desbordamientos
grasientos que pueden quemar.

Nunca utilice el aparato como superficie de trabajo o de
almacenamiento.

Nunca deje objetos o utensilios sobre el aparato.

Nunca utilice el aparato para calentar la habitacion.




Después del uso, desconecte siempre las zonas de coccion
como se describe en este manual (es decir, a través de los
controles tactiles).

No permita que los nifios jueguen con el aparato ni que se
sienten, pisen o suban a él.

No guarde objetos de interés para los nifios en los armarios
situados encima del aparato. Si los nifios se suben al
aparato, pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los niflos desatendidos o desatendidos en el lugar
donde se esta usando el aparato.

Los nifos o personas con una discapacidad que limite su
capacidad de usar el aparato deben ser instruidos para que
lo usen por una persona responsable y competente. El
responsable debe tener en cuenta que puede utilizar el
aparato si no representa un peligro para si mismo o para el
medio ambiente circundante.

No repare ni reemplace ninguna parte del aparato a menos
gue se recomiende especificamente en el manual. Todas las
demas intervenciones técnicas deben ser realizadas por un
técnico cualificado.

No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

No coloque ni deje caer objetos pesados sobre el aparato.



No se pare en el aparato.

No utilice macetas con bordes irregulares ni arrastre las
macetas a través de la superficie del vidrio de induccioén, ya
que esto podria rayar el vidrio.

No utilice estropajos u otros productos de limpieza
abrasivos para limpiar la encimera, ya que pueden rayar el
cristal de induccion.

Si el cable de alimentacion estd dafado, debe ser sustituido
por el fabricante, su técnico de servicio o cualquier otra
persona cualificada para evitar riesgos.

Este aparato esta destinado a ser utilizado para
aplicaciones domeésticas y similares, tales como: - las zonas
de cocina del personal en tiendas, oficinas y otros entornos
de trabajo; - las granjas; - los clientes de hoteles, moteles y
otros entornos residenciales; - los entornos de alojamiento
con desayuno.

ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles se
calientan durante su uso.

Se debe tener cuidado de no tocar los elementos
calefactores.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervisidon en una cocina con
manteca de cerdo o aceite puede ser peligroso y provocar
un incendio. NUNCA intente apagar un incendio con agua.



Apague el aparato y luego cubra las llamas con una cubierta
0 manta contra incendios.

ADVERTENCIA: Riesgo de incendio: No almacene objetos
en las superficies de la placa de induccién.

ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de descargas eléctricas en
las superficies de la placa vitroceramica o de un material
similar que proteja las partes eléctricamente activas.

No es posible la limpieza con vapor.

El aparato no esta disefiado para ser utilizado con un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

No intente reemplazar el cable de alimentacion o el
enchufe, ya que se trata de una operacion peligrosa. Si el
cable de alimentacidén esta danado, debe ser sustituido por
un cable disponible en el fabricante o en el servicio
postventa.

Este producto cumple con las Directivas de
Compatibilidad Electromagnética y de Baja Tension.

Este manual de instrucciones también esta disponible en
formato PDF en www.flama.pt



INFORMACION IMPORTANTE

ADVERTENCIA - la instalacidn debe ser realizada por una persona cualificada
de acuerdo con la versién actual de las siguientes normas:

e Normas Europeas de Seguridad.

e Normativa de construccion (expedida por el Ministerio de Medio
Ambiente).

e Normas de construccidn.

e Reglamento de Conexiones Eléctricas IEE.

e Normativa "Electricidad en el trabajo".

El elemento calefactor de la parrillay otros componentes internos del horno
se calientan extremadamente durante el funcionamiento, asi que evite
tocarlos al manipular los alimentos que va a asar.

No utilice limpiadores abrasivos ni raspadores de metal para limpiar el
vidrio de la puerta del horno, ya que pueden rayar la superficie, lo que
puede causar que el vidrio se rompa.

La limpieza con sistemas de limpieza con vapor no es posible.

Nunca limpie las superficies del horno utilizando sistemas de limpieza con
vapor.

ALERTAS DE SEGURIDAD

Indicaciones importantes de seguridad

Lea atentamente estas instrucciones antes de instalar o utilizar este
aparato.

No coloque materiales o productos combustibles en el aparato en ningun
momento.

Ponga esta informacion a disposicion de la persona responsable de la
instalacion del aparato, ya que puede reducir los costes de instalacion.




n Para evitar riesgos, este aparato debe instalarse de acuerdo con estas
instrucciones de instalacion.

Este aparato debe ser instalado correctamente y conectado a tierra sélo por
una persona debidamente cualificada.

Este aparato debe estar conectado a un circuito que incluya un seccionador
gue pueda desconectarse completamente de la fuente de alimentacidn.

La instalacion incorrecta del aparato puede invalidar la garantia o las
reclamaciones de responsabilidad.

Riesgo de descarga eléctrica

No cocine si la placa de induccidn esta rota o agrietada. Si la superficie de la
placa de coccidn se rompe o se agrieta, desconecte inmediatamente el
aparato de la red eléctrica (toma de corriente) y pdngase en contacto con
un técnico cualificado.

La conexidn a un buen sistema de puesta a tierra es esencial y obligatoria.

Desconecte el aparato de la fuente de alimentacidon antes de realizar
cualquier trabajo o mantenimiento en él.

Los cambios en el sistema eléctrico de la casa sdlo pueden ser realizados
por un electricista cualificado.

Si no se sigue este consejo, se puede producir una descarga eléctrica o la
muerte.

Riesgo para la salud
Este aparato cumple con las normas de seguridad electromagnética.

Sin embargo, las personas con PACEMAKER u otros implantes eléctricos
(como bombas de insulina) deben consultar a un médico o al fabricante del
implante antes de usar este dispositivo para asegurarse de que los
implantes no se vean afectados por el campo electromagnético.
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El no seguir este consejo puede resultar en la muerte.

Araiazos en caliente

Durante el uso, los componentes accesibles de este aparato se calientan lo
suficiente como para provocar quemaduras.

No permita que su cuerpo, ropa u otros objetos que no sean utensilios de
cocina adecuados entren en contacto con el cristal de induccién hasta que
la superficie se haya enfriado.

Los objetos metdlicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas no deben
colocarse sobre la superficie de la encimera, ya que pueden calentarse.

Mantenga a los nifios alejados del aparato.

Es posible que los mangos de los sertans se calienten al tacto. Asegurese de
gue los mangos de los sertans no estén por encima de otros puntos de la
encimera que estén conectados. Mantenga las asas fuera del alcance de los
nifios.

Si no lo hace, puede provocar quemaduras.
Reduccién del riesgo

El filo de la cuchilla del rascador de placas queda al descubierto al retraer la
tapa de seguridad. Utilicelo con mucho cuidado y manténgalo siempre fuera
del alcance de los nifios.

La falta de cuidado puede resultar en lesiones o cortaduras.

EMBALAGE

Durante el transporte, el embalaje protector se utilizd para proteger el
dispositivo contra dafios. Después de desembalar, deseche todos los
elementos del embalaje de tal manera que no dafien el medio ambiente.

Todos los materiales utilizados para embalar el dispositivo son respetuosos




con el medio ambiente; son 100% reciclables y estan marcados con el
simbolo correspondiente.

Precaucidon! Al desembalar, los materiales de embalaje (bolsas de
polietileno, piezas de poliestireno, etc.) deben mantenerse fuera del
alcance de los nifios.

Guarde las instrucciones de funcionamiento en un lugar seguro para que
estén facilmente disponibles para su consulta futura o para cualquier
persona que no esté familiarizada con el funcionamiento del aparato.
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Panel de control

A U A W N

. zona 1800 W max.
. zona 1400 W max.
. zona 1800 W max.
. zona 1400 W max.
. placa de vidrio

. Panel de control

1. Seleccién del foco de calentamiento

2. Temporizador

3. Regulacién de energia y temporizador / bloqueo de teclas

4. Encendido / apagado




ﬂ Especificaciones tecnicas

Focos de cocina 4 focos
Voltaje 220-240V ~
Energia eléctrica instalada 6400W
Tamaiio del producto L x W x H (mm) 590 X 520 X 66
Dimensiones de montaje A x B (mm) 560 X 490

El peso y las dimensiones son valores aproximados. A medida que nos
esforzamos continuamente por mejorar nuestros productos, podemos
cambiar las especificaciones y los disefios sin previo aviso.
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INSTALACION BB

La instalacién técnica del aparato debe ser realizada por personal técnico

calificado.

Antes de instalar la placa, asegurese de que:

e la superficie de trabajo es cuadrada y nivelada, y ningin miembro
estructural interfiere con los requisitos de espacio.

e lasuperficie de trabajo esta hecha de un material resistente al calor.

e Si la placa se instala encima de un horno, tiene un ventilador de
enfriamiento.

e Llainstalacidn cumple con todos los requisitos de espacio libre y todas
las normas y regulaciones aplicables.

e Un seccionador adecuado que puede desconectar completamente la
placa de induccién de la fuente de alimentacidn se incorpora al
cableado permanente, se monta y se coloca para cumplir con las
regulaciones locales de cableado.

e La desconexion debe ser de un tipo aprobado y proporcionar un
espacio de aire de 3 mm de separacidn de contacto en todos los polos
(o en todos los conductores [de fase] activos si las regulaciones locales
de cableado permiten esta variacién de requisitos).

e El seccionador es facilmente accesible para el cliente con la placa
instalada.

e Consulte a las autoridades locales y la legislacidn si tiene preguntas
sobre la instalacidn.

e Utiliza acabados resistentes al calor y faciles de limpiar (como baldosas
ceramicas) en las superficies de las paredes que rodean el tablero.

Instalacion

e Corte la superficie de trabajo a los tamafos que se muestran en el
diagrama a continuacion.

e Paralainstalaciény el uso, se debe mantener un espacio libre minimo
de 5 cm alrededor del orificio.

e Asegurese de que la superficie de trabajo tenga al menos 30 mm de
espesor.




Seleccione una superficie de trabajo con un material resistente al
calor para evitar grandes deformaciones causadas por la radiacion de
calor de la placa cuando se calienta.

L (mm)

A (mm)

B (mm)

X (mm)

590

560

490

50 min.

En cualquier caso, asegurar que la placa de induccidn esta bien ventilada y

gue la entrada y la salida no estén obstruidas. Asegurese de que la placa de

induccidon esté en buen estado de funcionamiento, como se muestra a

continuacion.

NOTA: El espacio libre de seguridad entre la encimera y el gabinete sobre

la encimera debe ser de 76 cm como minimo.
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ADVERTENCIA: Siga siempre las instrucciones de ventilacion del aparato. E

a
/5

i

A(mm) | B(mm) C (mm) D E

760 50 min. 20 min. Entrada de ar Saidadear5 mm

Cuando haya instalado la placa, asegurese de que:

e No se puede acceder al cable de alimentacidn a través de puertas o
cajones

e Hay unacirculacion de aire adecuada desde la estructura exterior de la
placa base.

e Sila placa se instala sobre un cajon o espacio de gabinete, se instala
una barrera de proteccién térmica debajo de la base de la placa.

e Elcliente puede acceder facilmente al seccionador.

Antes de colocar los soportes de montaje

La placa de induccién debe colocarse sobre una superficie estable y lisa (use
el embalaje). No aplique fuerza a los controles sobresalientes en el tablero.

Ajuste la posicion del soporte




ﬂ Asegure la placa a la superficie de trabajo atornillando 4 soportes en la base
de la placa (ver imagen) después de la instalacion, ajuste la posicion del
soporte para adaptarse a los diferentes grosores de encimera.

C-Sealing strp ——— C-Sealing strif
{ Bé}'mhfbp i ( Banchtap *
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J | AE L ¢ ol 2
% - L X, | 0 ! a_,’ _a'\ :.
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Precauciones

1.

La placa de induccién debe ser instalada por personal calificado o
técnicos. Contamos con profesionales a su servicio. Nunca realice
este procedimiento solo.

La placa no se puede instalar directamente encima de un lavavaijillas,
un refrigerador, un congelador, una lavadora o una secadora, ya que
la humedad puede dafiar los componentes electrénicos de la placa.
La placa de induccién debe instalarse para garantizar la mejor
radiacion de calor y fiabilidad.

La pared y la zona de calentamiento inducida sobre la superficie del
mostrador deben soportar el calor.

Para evitar dafios, la capa sandwich y el adhesivo deben ser
resistentes al calor.

Conexion de la placa a la energia eléctrica.

ATENCION: esta placa debe estar conectada a la fuente de alimentacidn

solo por una persona calificada.

Antes de conectar la placa a la red eléctrica, confirme que:
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La instalacion eléctrica doméstica es adecuada a la potencia requerida
por la placa.




e Elvoltaje corresponde al valor indicado por la placa de caracteristicas. E
e las secciones del cable de alimentacién pueden soportar la carga
especificada en la placa de caracteristicas.

Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores
o dispositivos de derivacién, ya que pueden causar sobrecalentamiento e
incendios.

El cable de alimentacion no debe tocar ninguna parte caliente y debe
colocarse de modo que la temperatura no supere los 75 ° C en ningun
punto.

ATENCION: Consulte a un electricista para averiguar si la instalacién
eléctrica del hogar es adecuada sin ningin cambio. Cualquier cambio solo
puede ser realizado por un electricista calificado.

La fuente de alimentacion debe conectarse de acuerdo con las normas
pertinentes o con un disyuntor unipolar. El método de enlace se muestra a

& &
%) T
L N PE L1 N PE L2

L-N:220-240~ L1-L2:380-415 2N~

continuacion.

L1

NL LI M
Qo O

N2 L2
O 0l|l|Q ©

N2 L2
¢ ©

Si el cable estd dafiado o necesita ser reemplazado, la operacidn debe ser
realizada por el agente de posventa con las herramientas especificas para
evitar accidentes.




H Si la placa de induccién estd conectada directamente a la red eléctrica, se
debe instalar un interruptor automatico omnipolar con una apertura
minima de 3 mm entre los contactos.

El instalador debe garantizar que se haya realizado la conexidn eléctrica
correcta y que cumpla con las normas de seguridad.

El cable no puede doblarse ni pellizcarse.

El cable debe ser revisado regularmente y reemplazado solo por técnicos
autorizados.

FUNCIONAMENTO

Cocinar por induccién

La coccidon por induccion es una tecnologia segura, avanzada, eficiente y
econdmica. Funciona a través de vibraciones electromagnéticas que
generan calor directamente a la sartén en lugar de calentar directamente la
superficie del vidrio. El vaso solo se calienta porque la sartén finalmente lo

calienta.
“ SSS “ hola de hierro
—
— circuito magnético
m = placa vitroceramica
[ P

Eee] s | bobina de induccién
-« — corrientes inducidas

Antes de usar su nueva placa de induccion

Lea esta guia y preste especial atencidn a la seccidn "Avisos de seguridad".
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Retire cualquier pelicula protectora que aun pueda estar en la placa de

induccidn.
Usar controles tactiles

Los controles responden al tacto, por lo que no necesita aplicar ninguna

presion.

Use la parte inferior del dedo, no la punta. Escuchara un pitido cada vez que

se registre un timbre.

Asegurese de que los controles estén siempre limpios, secos y que no haya
objetos (como una herramienta o un pafio) que los cubran. Incluso una

pequefia pelicula de agua puede dificultar el uso de los controles.

— /
v X

Elegir los utensilios de cocina correctos

ATENCION: Use solo utensilios de cocina con una base adecuada para
cocinar por induccién. Busque el simbolo de induccién en el envase o en el
fondo de la sartén.

Puede verificar si los utensilios de cocina son -

adecuados cuando se prueba con uniman. Acerca un

iman ala base de la sartén. Si es atraido, la sartén es =

adecuada para la induccidn. QD
=




Si no tienes un iman:

1. Ponga un poco de agua en la sartén que desea verificar.
2. Sila pantalla no parpadea y el agua se calienta, la sartén es adecuada.

Los utensilios hechos de los siguientes materiales no son adecuados: acero
inoxidable puro, aluminio o cobre sin una base magnética, vidrio, madera,
porcelana, ceramica vy arcilla.

No use utensilios de cocina con bordes irregulares o una base curva.

Asegurese de que la base de la sartén sea suave, se ajuste sobre el vidrio y
sea del mismo tamafio que el foco de coccidon. Use macetas tan grandes
como el grafico de enfoque seleccionado. Al utilizar una sartén ligeramente
mas ancha, la energia se utilizard con la maxima eficiencia. Si usa una
bandeja mas pequefia, la eficiencia puede ser mas baja de lo esperado. Es
posible que la placa no detecte una bandeja de menos de 140 mm. Coloque
la sartén siempre centrada sobre el foco de coccién.

s

Siempre levante las ollas de la placa de induccidn. No los arrastre, ya que
pueden rayar el cristal..

.
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Usa la placa de induccién

Para empezar a cocinar
1. Toque el control de encendido / apagado.

Después del encendido, la sefial suena una vez

“« ”

y todas las pantallas muestran “-” o “— —
indicando que la placa de induccién ha entrado
en modo de espera.

2. Coloque una sartén adecuada en el lugar de coccion
gue desea usar.

Asegurese de que el fondo de la sartén y la superficie
de enfoque de coccidn estén limpios y secos.

0 3=

3. Si toca el control de seleccion de enfoque de
calefaccidn, parpadea un indicador junto a la tecla.
I II_II

i

4. Elija un ajuste de calor tocando el contro o"+"

Si no elige un ajuste de calor dentro de 1 minuto, la placa @
de inducciéon se apagarda automdticamente. Deberd

comenzar de nuevo en el paso 1.

Puede cambiar la configuracién de calor en cualquier

momento mientras cocina.

Si la pantalla parpadea =L/ = en el ajuste de calor
Esto significa que:

® no puso una sartén en el foco de coccién correcto

e lasartén que esta utilizando no es adecuada para la coccidon por
induccidn




n e lasartén es demasiado pequefia o no esta bien centrada en el foco de
coccion.

No se produce calentamiento hasta que una sartén —5—
adecuada esté en el foco de coccion.

La pantalla se apagara automaticamente después de 1
minuto si no se coloca una panoramica sobre el foco.

Cuando hay terminado de cocinar r'- 5

b

1. Toque el control de seleccion de enfoque de
calefaccidn que desea apagar.

2. Apague el foco de coccién reduciendo a "0" o
tocando los controles "-" y "+" al mismo tiempo. Aseglrese de que la
pantalla muestre "0".

7 A

3. Apague completamente la placa de induccién tocando
el control de encendido / apagado.
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4. Tenga cuidado con las superficies calientes. Aparece "H" en los focos de n
coccién demasiado calientes al tacto. Desaparece cuando la superficie se ha

enfriado a una temperatura segura. También se puede usar como un
ahorrador de energia si desea calentar otras ollas, ya que

puede usar el foco que aun esta caliente. H O

Bloquear los controles

* Puede bloquear los controles para evitar el uso accidental (por ejemplo,
nifios que encienden accidentalmente las cocinas).

* Cuando los controles estan bloqueados, todos los controles excepto On /
Off estan deshabilitados.

Para bloquear los controles

La

Toque los controles "-" y "+
El indicador del temporizador muestra "LO"

Para desbloquear los controles

1. Asegurese de que la placa de induccién esté encendida.

2. Toque y mantenga presionado el control de bloqueo de teclas por un
momento

3. Ahora puede comenzar a usar la placa de induccién.

ATENCION: Cuando la placa estd en modo de bloqueo, todos los controles
estan deshabilitados, excepto Encendido, por lo que siempre puede apagar
la placa con este control en una emergencia, pero debe desbloquear la
placa la préoxima vez que la use.




E Proteccion contra sobrecalentamiento

Hay un sensor de temperatura integrado que controla la temperatura
dentro de la placa de induccién. Cuando se detecta una temperatura
excesiva, la placa de induccién se apaga automaticamente.

Deteccidn de objetos pequefios

Cuando se deja una bandeja no magnética o de tamafio incorrecto (por
ejemplo, aluminio) u otro objeto pequefio (por ejemplo, cuchillo, tenedor,
llave) en la placa, entrara automaticamente en modo de espera en 1
minuto. El ventilador continta funcionando en la placa de induccion
durante 1 minuto adicional.

Proteccién de apagado automadtico

El apagado automadtico es una funcidn de proteccidon de seguridad de la
placa de induccién. Se apaga automdticamente si olvida apagar la placa. Los
tiempos de funcionamiento predeterminados para los distintos niveles de
potencia se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 11234 |5|6|7]|8]9

Operacién predeterminada
del temporizador (horas)

Cuando se retira una sartén, la placa de induccidn deja de calentar
inmediatamente y se apaga después de 2 minutos.

ADVERTENCIA: Las personas con marcapasos (pacemakers) deben consultar
a un médico antes de usar la placa de induccion.
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Usa el temporizador
Puede usar el temporizador de dos maneras diferentes:

¢ Puede usarlo como alarma de minutos. En este caso, el temporizador no
apagara ningun foco de coccién cuando haya transcurrido el tiempo
establecido.

¢ Puede configurarlo para que apague el foco de coccidn después de que
haya transcurrido el tiempo establecido.

¢ Puede configurar el temporizador para hasta 99 minutos.
Use el temporizador como alarma de minutos

Si no se selecciona el enfoque de coccién

Asegurese de que la placa de induccidn esté encendida.
Nota: Puede usar la alarma de minutos incluso si no se selecciona el
enfoque de coccién.

Toque el control del temporizador, la pantalla muestra D
"10" y el indicador "0" parpadea.. =N

Ajuste la hora tocando el control del temporizador "- fS
"0 "+" (por ejemplo, "5"). = @

Toque el control del temporizador nuevamente, el *15
indicador "1" parpadeara. 4




n Ajuste la hora tocando el control del temporizador
RENG)

""" o "+" (por ejemplo, "4"). El tiempo establecido
serd de 45 minutos..

Cuando se establece el tiempo, la cuenta regresiva comienza de inmediato.
La pantalla mostrara el tiempo restante.

El zumbador suena durante 30 segundos y el indicador del temporizador
muestra "- -" cuando se acaba el tiempo establecido.

Configure el temporizador para apagar un foco de coccion
Ajuste el temporizador para un enfoque de coccién.

Toque el control de selecciéon de enfoque de coccién para el & O

gue desea configurar el temporizador. fﬁ/

Toque el control del temporizador, la pantalla muestra "10"
y el indicador "0" parpadea..

=
3,

-

nn ~

Ajuste la hora tocando el control del temporizador )
o"+". f—E,\ @ %

~

Toque el control del temporizador nuevamente, el ;/5
indicador "1" parpadeara.
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Ajuste la hora tocando el control del temporizador "- i @
"o "+" (por ejemplo, "4"). El tiempo establecido serd

de 45 minutos..

Cuando se establece el tiempo, la cuenta regresiva comienza de inmediato.
La pantalla mostrara el tiempo restante.

NOTA: El punto rojo al lado del indicador de nivel de potencia se
ilumina, lo que indica que el foco estd seleccionado. &
L]

SN

Cuando expira el temporizador de coccién, el enfoque de coccién 7
correspondiente se apaga automaticamente.

Cancelar el Temporizador

Toque el control de seleccién de enfoque de coccidn que desea 5
cancelar..

Toque el control del temporizador, parpadea.

Cuando toca "-", el temporizador se cancela y se I
muestra "00" en la pantalla de minutos. |:> [N

ADVERTENCIA: los otros focos de coccion continuaran funcionando si se
han encendido previamente.




ORIENTACIONES PARA COCINAS

PRECAUCION: Tenga cuidado al freir ya que el aceite y la grasa se calientan
muy rapidamente. A temperaturas extremadamente altas, el aceite y la
grasa se queman espontaneamente y esto presenta un grave riesgo de
incendio.

Consejos de cocina
¢ Cuando la comida comience a hervir, reduzca la temperatura.

¢ El uso de una tapa reduce los tiempos de coccién y ahorra energia al
retener el calor.

e Minimice la cantidad de liquido o grasa para reducir los tiempos de
coccion.

e Comience a cocinar a una temperatura alta y reduzca cuando la comida
se haya calentado.

Para cocinar a fuego lento

e la coccidon suave ocurre por debajo del punto de ebulliciéon, a
aproximadamente 85 ° C, cuando la superficie del liquido a cocinar
comienza a burbujear ocasionalmente. Es esencial para sopas deliciosas y
guisos tiernos porque los sabores se aclaran sin sobrecocinar la comida. Las
salsas de huevo y harina también deben cocinarse por debajo del punto de
ebullicidn.

¢ Algunas tareas, como cocinar arroz mediante el método de absorcion,
pueden requerir una configuracién mas alta que la configuracién minima
para garantizar que los alimentos se cocinen adecuadamente dentro del
tiempo recomendado.
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Para dorar filetes

e Para cocinar filetes con un sabor jugoso:

¢ Deje reposar la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos
antes de cocinarla.

¢ Caliente una freidora de fondo grueso.

e Cepille ambos lados del filete con aceite. Espolvorea una pequeia
cantidad de aceite en la sartén caliente y luego coloca la carne alli.

¢ Gire la carne solo una vez durante el proceso. El tiempo exacto de coccidn
dependerd del grosor del bistec y de cdmo se haya pasado. La duracién varia
de 2 a 8 minutos por lado. Presione el filete para medir qué tan pasado esta.
Cuanto mds firme parezca, mas pasado sera.

Deje el filete en una fuente caliente durante unos minutos para que
descanse y se ablande antes de servir.

Saltear

e Elija un wok de base plana compatible con induccién o una freidora
grande.

e Tenga todos los ingredientes y equipos listos. Saltear debe ser un proceso
rapido. Si cocina grandes cantidades, cocine la comida en varias porciones
mas pequefias.

e Precaliente el campo y agregue dos cucharadas de aceite.

e Cocine la carne (si la hay) primero y reserve, manteniéndola caliente.

e Saltea las verduras. Cuando estén mas calientes y mas duros, baje la
configuraciéon de enfoque de coccidn, vuelva a colocar la carne en la sartén
y agregue la salsa.

e Revuelva los ingredientes lentamente para asegurarse de que estén
completamente calientes.

Servir de inmediato.




IE)  AJUSTE DE CALOR

Las siguientes definiciones son solo pautas. La definicidon exacta dependera

de varios factores, incluidos los utensilios de cocina y la cantidad de comida
para cocinar. Pruebe la placa de induccion para encontrar la configuracion
gue mejor se adapte a sus necesidades.

Ajuste de calor conveniencia

1-2 ¢ calentamiento suave de pequeiias porciones de comida

¢ Derretir el chocolate, la mantequilla y los alimentos de
combustion rapida.

e cocina ligera y suave

¢ calentamiento lento

3-4 ¢ recalentamiento
e Coccidn rapida a baja temperatura.

e cocinar arroz

5-6 ® panqueques

7-8 e saltear

e cocinar pasta

9 e saltar rapido
e marrén
¢ hervir la sopa

* hervir agua
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LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

Lo Qué?

Como?

Importante!

Suciedad diaria en
el vidrio (huellas
dactilares, marcas,
manchas de
comida o
salpicaduras de
azucar sin
endulzar)

1. Apague el aparato.

2. Aplique un limpiador de
placas in vitro mientras

el vidrio aun esté
caliente  (ijpero no
caliente!)

3. Enjuague y seque con un
pafio limpio o papel de
cocina.

4. Encienda nuevamente la
alimentacion.

e Cuando el aparato estd
apagado, la indicacién
de "superficie caliente"
no es visible, ipero los
puntos de coccién adn
pueden estar calientes!
Ten mucho cuidado.

e Llas esponjas gruesas,
algunas esponjas de
nylon y los agentes de
limpieza abrasivos
pueden rayar el vidrio.
Siempre lea la etiqueta
para verificar que el
limpiador o la fregona
sean adecuados.

e Nunca deje residuos de
productos de limpieza
en el aparato: el vidrio
puede mancharse.




Derrames por
ebullicion
excesiva,
sustancias de
fusién y
salpicaduras de
azucar caliente
sobre el vidrio.

Retirelos inmediatamente
con una espatula, un
cuchillo para esparcir o un
raspador de  cuchillas
adecuado para placas de
vidrio de induccién, pero

tenga cuidado con las
superficies de  coccidon
calientes:

1. Desenchufe el aparato de
la toma de corriente.

2. Sostenga la cuchilla o la
herramienta en un angulo
de 30 ° y raspe la suciedad o
las salpicaduras en un area
fria del aparato.

3. Limpie la suciedad o las
salpicaduras con una toalla
de cocina o papel de cocina.

4. Siga los pasos 2 a 4 de "
Suciedad diaria " arriba.

¢ Elimine las manchas
dejadas por las sustancias
derretidas y los alimentos
azucarados o salpicaduras
lo antes posible. Si se deja
enfriar en el vidrio, puede
ser dificil de quitar o
incluso dafiar
permanentemente la
superficie del vidrio.

e Peligro de corte: cuando
la tapa de seguridad estd
retraida, la cuchilla
raspadora estd afilada.
Uselo con cuidado y
siempre almacene de
manera segura y fuera del
alcance de los nifios.

Salpicaduras en los
controles tactiles

1. Apague el aparato.
2. Absorber salpicaduras

3. Limpie el area de
controles tactiles con
una esponja o pafio
limpio y humedo.

4. Limpie el area y séquela
bien con papel de
cocina.

5. Encienda nuevamente la
alimentacion.

¢ La unidad puede emitir
un pitido y apagarse, y los
controles tactiles pueden
no funcionar mientras
tengan liquido. Asegurese
de secar el area de
controles tactiles antes de
volver a conectar el
dispositivo.
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FUNCIONAMIENTO EN CASO DE EMERGENCIA

En caso de emergencia:

e ¢ Apague todos los comandos en la placa de operaciones.
e e Desconecte la alimentacidn del enchufe.
e e Pdngase en contacto con el servicio postventa.

RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Causas probables O que hacer

Aseglrese de que la
placa de induccion esté
enchufaday

encendida.

Verifique si hay una
No se puede falla de energia.
conectar la placade | No hay energia. i
induccidn. energia en el hogar o

en el drea donde vives.
Si ha verificado todo
esto y el problema
continda, comuniquese
con un técnico
calificado.

Desbloquee los
controles. Consulte
“Uso de la placa de

Los controles

P Los controles estan
tactiles no

- bloqueados. : "
reaccionan. induccion” para
obtener instrucciones.
. Asegurese de que el
Puede haber una ligera capa \>€8 g
area de controles
Los controles de agua en los controles o (e .
Lo o tactiles esté secay de
tactiles son dificiles puede estar usando la punta e use |a parte
de usar. de su dedo al tocar los q p

inferior del dedo al

controles.
tocar los controles.




El cristal se estd
rayando.

utensilios de cocina con
bordes dsperos.

Se estan utilizando
estropajos o limpiadores
abrasivos inadecuados.

Use utensilios de
cocina con bases
planas y lisas.

Ver "limpiezay
mantenimiento".

Algunas ollas hacen
ruidos crepitantes o
explosivos.

Esto puede deberse a la
construccién de utensilios de
cocina (diferentes capas de
metal que vibran de manera
diferente).

Esto es normal para los
electrodomésticos de
cocinayno es
sinénimo de falla.

La placa de
induccion hace un
ligero zumbido
cuando se usa en
una configuracion
de calor alto.

Esto es causado por la
tecnologia de coccion por
induccidn.

Esto es normal, pero el
ruido deberia disminuir
o desaparecer cuando

se baja la temperatura.

Hay un ruido de
ventilacion de la
placa de induccion.

Hay un ventilador de
refrigeracidn integrado en la
placa de induccion que se ha
encendido para evitar que la
electrdnica se sobrecaliente.
Puede continuar
funcionando incluso después
de haber apagado la placa de
induccién.

Esto es normal y no se
requiere ninguna
accién. No apague la
placa de induccién
mientras el ventilador
estd funcionando.

Las ollas no se
calientany no
aparecenen la
pantalla.

La placa de induccién no
puede detectar la sartén
porque no es adecuada para
la coccion por induccién.

La placa de induccién no
detecta la bandeja porque es
demasiado pequeiia para
enfocar o no esta bien
centrada.

Use ollas adecuadas
para la coccién por
induccion. Consulte la
seccion "Eleccion de los
utensilios de cocina
correctos".

Centre la sartény
aseglrese de que su
base tenga un tamafio
similar al del foco de
coccion.
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La placa de
induccion o el foco
de coccidn se ha
apagado
inesperadamente, Sefiale los nimeros y
suena un pitido y letras de error,
aparece un codigo desenchufe la placa de
de error inducciény
(generalmente comuniquese con un
alternando entre técnico calificado.

uno o dos digitos en
la pantalla del
temporizador de
coccion).

Fallo técnico.

Si se produce un mal funcionamiento, la placa de induccién entra
automaticamente en el estado de proteccién y muestra los cédigos de
proteccion correspondientes:

Problema Causas probables O que hacer

Pdngase en contacto con

E4/E5 Falla del sensor de temperatura .
el servicio postventa.

Falla del sensor de temperatura | Péngase en contacto con

E7/E8
/ IGBT. el servicio postventa.
Inspeccione si la fuente de
alimentacién es normal.
E2/E3 Voltaje de suministro anormal

Llame después de
confirmar que es normal.

., . Reinicie después de que la
Radiacién de calor incorrecta en ) o,
E6/E9 . ., placa de induccién se haya
la placa de induccién. .
enfriado.

Las indicaciones anteriores son la evaluacién e inspeccion de fallas
comunes.

No desmonte el aparato usted mismo para evitar peligros y dafios en la
placa de induccioén.




ANOMALIAS Y REPARACION

En caso de averia llevar el aparato a un Servicio de Asistencia Técnica
autorizado. No intente desmontarlo o repararlo ya que puede existir
peligro.

PROTECCION DEL AMBIENTE

Este simbolo indica la recogida separada de equipos
eléctricos y electronicos.

El objetivo prioritario de la recogida de estos residuos

es reducir la cantidad a eliminar, promover la
I reutilizaciéon, el reciclado y otras formas de

valorizacion, para reducir sus efectos negativos sobre
el medio ambiente.

Cuando este aparato esté fuera de uso, no debe desecharse con los
demas residuos urbanos no diferenciados.

El usuario es responsable de proceder a su entrega gratuita en las
instalaciones de recogida selectiva existentes para ello.

La recuperacién de los equipamientos fuera de uso también podrd
ser realizada por los puntos de venta, en la compra de un
equipamiento nuevo que sea equivalente y que desempefie las
mismas funciones.

Para obtener informacion mds detallada sobre los locales de recogida
debe dirigirse a su Ayuntamiento o a un punto de venta de estos
equipamientos.
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1. Guarde cuidadosamente o comprovativo de compra (taldo) deste produto.
Quando se efetua a reparagdo nestas condi¢bes, o técnico exigird o respetivo
comprovativo de compra. Essa assisténcia sé |he podera ser prestada depois de ter
provado com o comprovativo de compra que o seu aparelho se encontra dentro do
prazo de garantia.

2. O prazo de garantia deste aparelho é de 2 anos a partir da data de aquisigdo.

3. Dentro do prazo de garantia, repararemos ou substituiremos, gratuitamente
todas as pegas que, na utilizagdo normal do aparelho, se tenham deteriorado em
consequéncia de defeito comprovado de material ou de fabrico.

4. Ndo estdo cobertas por esta garantia, lampadas, pegas facilmente quebraveis,
de vidro ou de plastico ou quaisquer outras deficiéncias que ndo prejudiquem o
bom funcionamento do mesmo.

5. Ndo nos responsabilizamos por estragos causados pela utilizagdao deficiente ou
descuidada do aparelho, pela ligagdo a corrente elétrica diferente da indicada na
etiqueta de caracteristicas do aparelho, por deficiente instalagdo elétrica ou por
causas atmosféricas, quimicas ou eletroquimicas. Serao declinadas outras
reclamagdes ou pedidos de indemnizagao relativos a objetos que ndo fagam parte
integrante do aparelho.

6. A prestacdo duma assisténcia a coberto da garantia, ndo prolonga o prazo da
mesma. SO dentro deste prazo é que sdo prestadas assisténcias ao abrigo da
garantia. o direito a esta so é reconhecido ao primeiro comprador do aparelho e
ndo pode ser transmitido a terceiros.

7. A garantia caduca quando pessoas nao autorizadas tenham tentado efetuar
reparagGes, modificagdes ou substituicdes de pecas no aparelho.

8.Todas as despesas e riscos de transporte para a nossa fabrica ou vice-versa serdo
sempre por conta do comprador.

CONDICOES DE GARANTIA

Para obtencdo do servigo de Assisténcia Técnica durante o periodo de garantia de
24 meses apos a data da compra, é necessario:

A apresentac¢do da Fatura/comprovativo de Compra, onde conste o modelo e o
numero de fabrico do produto (sempre que possivel).

Nota: A ndo apresentacdo dos documentos referidos, serd motivo para a ndo
prestacdo de servigos a coberto da garantia.



1. Conserve en lugar seguro el comprovativo de compra del aparato. Cuando se
realice una reparacion que cumpla las condiciones, el técnico exigira el
comprovativo de compra correspondiente. Sélo se le podra prestar asistencia
después de haber comprobado con el comprovativo de compra, que su aparato se
encuentra dentro del plazo de garantia.

2. El plazo de garantia de este aparato es de 2 afios a partir de la fecha de compra.
3. Dentro del plazo de garantia, repararemos o sustituiremos de manera gratuita,
todas las piezas que dentro de un uso normal del aparato, se hayan deteriorado
como consecuencia de un defecto del material o de fabricacién.

4. Esta garantia no cubre bombillas, piezas que se rompan con facilidad, de vidrio o
de plastico o cualquier deficiencia que no perjudique al buen funcionamiento del
mismo.

5. No nos responsabilizamos de los dafios causados por el uso indebido o
descuidado del aparato, por enchufarlo a una corriente eléctrica diferente de la que
se indica en la etiqueta de caracteristicas del aparato, por una instalacién eléctrica
deficiente o por causas atmosféricas, quimicas o electroquimicas. Se declinaran las
reclamaciones o solicitudes de indemnizacion relativas a objetos que no formen
parte integrante del aparato.

6. La prestacion de una asistencia cubierta por la garantia, no prolonga el plazo de
la misma. Sélo se presta asistencia cubierta por la garantia cuando esta dentro de
este plazo. Sélo se reconoce el derecho a esta garantia al primer comprador del
aparato y no se puede transmitir a terceros.

7. La garantia caduca cuando personas no autorizadas han intentado realizar
reparaciones, modificaciones o sustituciones de piezas en el aparato.

8.Todos los gastos y riesgos de transporte hacia o desde nuestra fabrica, corren a
cuenta del comprador.

CONDICIONES DE LA GARANTIA

Para obtener el servicio de Asistencia Técnica durante el periodo de garantia de 24
meses a partir de la fecha de la compra, es necesario:

La presentacidon de la Factura/Recibo de compra, donde conste el modelo y el
numero de fabrica del producto (cuando sea posible).

Nota: La no presentacién de los documentos indicados, serd motivo para la no
prestacion de los servicios cubiertos por la garantia.
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